INSALATE & SNACKS
SALADS & SNACKS

La Caprese (7) W@
con mozzarella di bufala, pomodori e basilico

Buffalo mozzarella cheese, tomatoes and basil

L’Insalatona “VM” (34)

iceberg, pomodorini, tonno sott’olio, polpo al vapore, patate, cipollotto e uova sode
Iceberg lettuce, cherry tomatoes, tuna, steamed octopus, potatoes, spring onion and
boiled eggs

Insalata di Pollo (1,3,7,8)
con fresella croccante, maionese, carciofi, anacardi e scaglie di grana

Chicken salad, Neapolitan fresella, mayo, artichokes, cashews and parmesan

Burrata, Prosciutto di Parma e Melone (7,12)
Burrata cheese with Parma ham and melon

Focaccia al Pastrami  (1,6,7,12)
di Black Angus, caciocavallo di Agerola, confettura di cipolla dolce, patatine fritte

Focaccia with Black Angus Pastrami, Agerola’s caciocavallo cheese, sweet onion jam
and French fries

Cheeseburger (1,57,8)
Hamburger con formaggio, pomodoro e lattuga, servito con patatine fritte

Hamburger with cheese, tomato and lettuce, served with French fries

Bao di Mare (1,27)
con tartare di gambero rosso, avocado, yogurt e citronette allo Yuzu

Steamed bao bread filled with red prawn tartare, avocado, yogurt and Yuzu

Club Sandwich (1,3,57,38,12)
con pollo, pancetta croccante, uovo sodo, pomodoro, formaggio, lattuga e maionese,

servito con patatine fritte

Toasted bread filled with chicken, crispy bacon, boiled egg, tomato, cheese, lettuce and
mayo, served with French fries

€26

€32

€28

€28

€32

€32

€36

€38




PIATTI PRINCIPALI
MAIN COURSES

Pizza (1,7,12)
con fior di latte di Agerola, pomodoro, prosciutto crudo Irpino e rucola fresca

Pizza with local mozzarella, tomato, Irpinian ham and fresh rocket salad

Tagliolino (1,2,34)
al granchio reale con aglio, olio, peperoncino e datterino giallo

Tagliolini with king crab and yellow cherry tomatoes

LaNerano (17) @
spaghettoni con crema di zucchine e Provolone del Monaco

Spaghettoni pasta with creamy courgettes sauce and Provolone del Monaco
cheese

Parmigiana (157) W&
di melanzane con provola affumicata, mozzarella, pomodoro e basilico

Aubergine timball with smoked provola cheese, mozzarella, tomato sauce and
basil

Spaghettoni allo Scarpariello (1,7) W
con pomodoro, pecorino, parmigiano e basilico

Spaghettoni with tomatoes sauce, local cheese and basil

Filetto di Ombrina (147)
con patate, servito in guazzetto all’acquapazza

Meagre fillet “acqua pazza” in light tomato, garlic and white wine broth with
potetoes

Fritturina (1,24,5,8)

di calamari con patate croccanti e salsetta agrodolce allo zenzero

Deep fried calamari with potatoes and sweet and sour ginger sauce

Filetto di Manzo Grigliato (1,7)

con verdure di stagione e salsa tartara

Grilled fillet of Beef with seasonal vegetables and tartar sauce

€28

€48

€32

€28

€28

€44

€38

€46




CONTORNI
SIDES

Patate al Forno

Baked Potatoes

Friarielli
Wild Broccoli Friarielli

Verdure Grigliate
Grilled Vegetables

Insalata Mista
Mixed Salad

DOLCI MOMENTI
SWEET MOMENTS

Tiramisu Classico

Traditional Tiramistu

Crostatina di Lamponi con Sorbetto ai Limoni della Villa
Raspberry Tarte with Villa’s Lemon Sorbet

Frutta Fresca secondo la Stagione

Seasonal Fresh Fruit

Gelati e Sorbetti
Vaniglia, Cioccolato, Pistacchio, Caffé, Limone, Fragola

Ice Creams and Sorbets: Vanilla, Chocolate, Pistachio, Coffee, Lemon and Strawberry

€20

€20

€20

€20

€20

€20

€20

€20
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